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Arla Foods Ingredients
Discovering the wonders of whey @i

Recheio com alto teor de proteina

Por que usar Nutrilac® FO-7875 e Lacprodan® 80 Inst
Para aumentar o nivel de proteina em biscoitos e bolinhos,
pode ser necessario adicionar proteina ao recheio e também
ao biscoito ou bolo.

Uma combinagdo de Nutrilac® FO-7875 e Lacprodan® 80 Inst
proporcionara um sabor neutro, uma textura macia e uma
excelente sensagdo na boca — até em niveis mais elevados. O
recheio pode ser usado no desenvolvimento de um produto
com alto teor de proteina, permitindo a alegacdo de alto
teor de proteina (verifique a legislagdo vigente).

Vantagens

¢ Excelente sabor

* Sensagdo suave na boca

¢ Facilidade de uso

® Proporciona produgao de produtos com alto teor proteico

Ingredientes

Nutrilac® FO-7875 20,00%
Lacprodan® 80 Instant 11,00%
Aclcar impalpavel 18,34%
Akobake NH12 50%
Lecitina 0,50%
Innoflavor BK 0,06%
Aroma de baunilha GA-291-752-1 0,10%

Arla Foods Ingredients S.A.

Processo

e Misturar todos os ingredientes no Hobart,
velocidade 1 por 30 seg.

Aplicar nos biscoitos a quantidade desejada

Informagdo nutricional

Valor energético (kcal) 579/100¢g
Valor energético (kj) 2432/100¢g
Proteina 24,65 %
Gordura 38,60 %
Carboidratos 33,23 %
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