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High Protein Chocolate
Con Lacprodan® Hydro.Power y Lacprodan® SP‐9225 Instant

¡Un chocolate delicioso con 20% de 
proteína!

Lacprodan® Hydro.Power es un hidrolizado de proteína de 
suero suave. A  los beneficios reconocidos del hidrolizado, se 
suma la superioridad del suero de proteína, ideal para el uso 
en pastelería.

La combinación de nuestro exclusivo Lacprodan® Hydro.Power
y Lacprodan® SP‐9225 Instant, ambos ricos en los principales 
aminoácidos esenciales y aminoácidos de cadena ramificada, 
son necesarios para el desarrollo y recuperación muscular. 
Además, se pueden incorporar fácilmente en la elaboración de 
un chocolate con 20% de proteína.

Receta Parámetros de elaboración

• Hobart: con espátula
• Concheado
• Incorporar los ingredientes secos 
• Mezclar por 4 horas a 50oC
• Incorporar la manteca de cacao
• Mezclar por 9 horas a 50oC
• Incorporar los emulsionantes y los 

tensoactivos
• Mezclar hasta que esté homogénea
• Refinar a 20‐25 micrones
• Templado
• Temperatura inicial 50oC
• Temperatura final 27oC
• Moldear y enfriar de forma controlada
• Empaquetar y almacenar

Lacprodan® Hydro Power 15,20%

Lacprodan® SP‐9225 Instant 5,00%

Azúcar  33,70%

Manteca de cacao 23,00%

Licor de cacao 16,00%

Leche entera en polvo 6,30%

Emulsionantes 0,40%

Valor Energético cada 100g 2183 kJ/ 522 kcal 

Proteína 20,00%

Grasa 29,50%

Valor Nutricional

Tensoactivos 0,30%

Aromatizante de vainilla 0,10%

Carbohidratos 43,00%


